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Vor jedem Gebrauch

Damit die Planke wéhrend dem Girillen nicht verbrennt, muss sie
vorher fir mindestens eine Stunde vollstéindig in Wasser einge-
taucht werden, beschwert durch einen geschmacksneutralen
Gegenstand. Durch das aufgesogene Wasser wird nicht nur die
Haltbarkeit der Planke erhéht, auch das Grillgut wird vor dem
Austrocknen geschitzt.

Indirektes Grillen mit einer Holzplanke

Profis empfehlen, dass bevor das Grillgut aufgelegt wird, eine
Seite der Planke kurz angerdstet werden soll. Je nach Hitzeeinwir-
kung dauert dieser Vorgang ca. 30-60 Sekunden. Danach wird
das Grillgut aut die angerdstete Seite gelegt.

AnschlieBend die bestiickte Planke auf die indirekte Hitzezone des
Grills platzieren. Idealerweise sollte nun der Deckel geschlossen
Werden.

Um das Réucheraroma zu intensivieren sollte die Planke kurz vor dem
Erreichen des gewinschten Gargrads auf die direkte Hitzezone gelegt
werden. Auch hier den Deckel wieder schlieBen.

Nach jedem Gebrauch

Planke grindlich mit klarem warmem Wasser abwaschen. Bei harinéicki-
gen Verschmutzungen eine geeignete Spulbirste hinzunehmen.

Keine Spilmittel verwendenl!

Nach der Reinigung an der Luft trocknen lassen.

Allgemeine Sicherheitshinweise

- Ausreichenden Abstand zu heiBen Teilen halten, da jeder Kontakt zu
schwersten Verbrennungen fihren kann.

- Zum Grillen immer Grill- oder Kiichenhandschuhe tragen.

- Nur langstielige Grillwerkzeuge mit hitzebesténdigen Griffen verwenden.

- Keine Kleidung mit weiten Armeln tragen.



